TAPAS Y ENTRANTES
TAPES | ENTRANTS

Racion de pan con tomate y aceite
de oliva virgen

Racié de pa amb tomaguet i oli
d'oliva verge

Jamon Ibérico de bellota cortado a
cuchillo
Pernil Iberic de gla tallat a ganivet

Anchoas de Santurce en aceite de
oliva
Anxoves de Santurce en oli d'oliva

Patatas Bravas con allioli y salsa
picante

Patates Braves amb allioli i salsa
picant

Croguetas caseras de la abuela
Croguetes casolanes de ['avia

Pimientos de padrén
Pebrots de padré

ESPECIALIDADES AL HORNO DE LENA
ESPECIALITATS AL FORN DE LLENYA

PESCADOS _
PEIX0S <&

Salmén | Salmé

Rodaballo | Rémol

Brocheta de Rape y Langostinos
Broqueta de Rap i Llagostins

Lomos de Lubina salvaje
Lloms de Llobarro salvatge

Parrillada de pescado y marisco.
Minimo 2 personas.

Graellada de peix i marisc.
Minim 2 persones.

Bogavante nacional con huevos
rotos camperos y patatas.

Minimo 2 personas.

Llamantol nacional amb ous trencats
de corral i patates. Minim 2 persones.

6.50

h 4.75

18.95

16.50

8.25

8.95

10.50

17295

19.50

19.50

20.50

2490 pp.

28.00 pp.
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fresco del dia.
Consulti al nostre personal el nostre peix
fresc del dia.

S.PM.|S.PM.

= PARA ACOMPANAR PER A ACOMPANYAR ———

- PESCADO DEL DIA -

Consulte a nuestro personal nuestro pescado

Gambas roja Mallorquina extra

19.00
(6/7 unidades)
Gambes roja Mallorquina extra
(6/7 unitats)
Gambas al ajillo 13.50
Gambes “al ajillo”
Mejillones al Vapor 1135
Musclos al Vapor
Mejillones a la Marinera 11.95
Musclos a la Marinera
Berberechos 13.50
Escopinyes
Almeja gallega de carril extra 21.50

Cloissa gallega de carril extra

Navaja gallega
Navalla gallega
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Z/INS

CARNES
CARNS

Solomillo de Ternera Gallega
Rellom de Vedella Gallega

Pulpo a la brasa
Pop a la brasa

Calamar a la Andaluza /2295
Calamar a ['Andalusa

Chipirones | Calamarsons 12.95
Boquerones fritos 11.95
Aladrocs fregjts

Gambusi mallorquin 12.50
Gambusi mallorqui

Fritura de Pescado 16.50

Boquerones, chipirones, calamary
gambusi mallorquin a la andaluza
Fregit de Peix

Aladrocs, calamarsons, calamar i
gambusi mallorquf a l'andalusa

ENSALADAS
AMANIDES

Ensalada de Attn

Mezclum de lechugas, atuin, tomate, cebolla
morada, cebolla crujiente, cebollino, aceite de oliva
virgen y vinagre balsamico

Amanida de Tonyina

Mezclum d'enciams, tonyina, tomaquet, ceba
morada, ceba cruixent, cebolli, oli d'oliva verge i
vinagre balsamic

Ensalada César

Mezclum de lechugas, pollo crujiente, queso
parmesano, tomate, aguacate, melocoton,
cebollino y salsa César

Amanida César

Mezclum d'enciams, pollastre cruixent, formatge
parmesa, tomaquet, alvocat, préssec, cebolli i
salsa César

Tomate Rosa Mallorquin con Bonito del
Norte y cebolla morada

Tomaquet Rosa Mallorqui amb Bonitol del
Nord i ceba morada

— - PAELLAS

ARROSSOS

Paella mixta

Arroz, pollo, costilleja, conejo,
marisco y verdura.

Arros, pollastre, costella, conill,
marisc i verdura.

Paella vegetariana
Entrecot Black Angus 19.50 Arroz y verduras de temporada
Entrecot de Black Angus Arros i verdures de temporada
Picafia Black Angus 19.50 ﬁrr(\)z me{gsczjde ’sgpig y gabmba
Picanya Black Angus rros melds de sipia i gamba
Chqletén de Vaca Rubia 3 afos 55.00/ Kg T AT
Mitjana de Vaca Rossa 3 anys Precio por persona.

} Minim per a 2 persones. g
Pluma de Cerdo Ibérico 19.50 Preu per persona.
Ploma de Porc Ibéric
Brocheta de Cerdo, Pollo y Bacon, 18.95

con pimiento rojo, pimiento verde

y cebolla

Broqueta de Porc, Pollastre i Bacon,
amb pebrot vermell, pebrot verd

i ceba

Acompaie sus cames y pescados con una de nuestras guamniciones.

Acompanyi les seves carns i peixos amb una de les nostres guamicions.

Patatas fritas caseras
Patates fregides casolanes

Patatd con esparragos trigueros
Patat6 amb esparrecs de marge

IVA incluido | IVA inclos

Salteado de verduras de temporada
Saltejat de verdures de temporada

Boniato asado
Moniato rostit

POSTRES CASERQOS
POSTRES CASOLANS

Pifia a la brasa con culis de mango y
helado de coco

Pinya a la brasa amb culis de mango i
gelat de coco

Gatd con helado de almendra
Gat6 amb gelat d'ametlla

Coulant de chocolate caliente
con helado

Coulant de xocolata calenta amb gelat

14.95pp.

14.95PP.

16.50 PP,

Paella de marisco “Senyoret”
Arroz, marisco y verdura.
Arros, marisc i verdura.

9195

12.75

13150

16.50pp.

Paella de arroz negro con sepia, 15.95pP.

mejillones y gambas
Paella d'arros negre amb sépia,
musclos i gambes

Paella de Bogavante
Paella de llamantol

6.50 Brownie casero de chocolate con
helado de vainilla
Brownie casola de xocolata amb

gelat de vainilla

Helado o sorbete casero a elegir
Gelat o sorbet casola a triar

5195

Fresas flambeadas con helado de
vainilla

Maduixes flamejades amb gelat de
vainilla

6.25

26.50pP.

5,95

4.75

6.95




