Gambas al ajllo | Gambes “al ajillo” 1850  Zamburinas gallegas ala plancha  18.50
TA PA S , “Zamburifas" gallegues a la planxa E N S A LA D A S
Y ENTRANTES Mejillones al Vapor 15.50
Musclos al Vapor Chipirones | Calamarsons 15.50 A M A N | D ES

TA P E S | E N T RA N TS Mejillones a la Marinera 16.95  Boguerones fritos mallorquines 14.50 )

. ) Musclos a la Marinera Aladrocs fregits mallorquins Ensalada de Atdn I 14.50
Racion de pan con tomate y aceite 795 ) ) Mezclum de lechugas, atin, tomate, cebolla morada y
de oliva virgen % 6.25 Gamba roja de costa a la plancha 26.50 Gambusi Mallorquin 16.95 crujiente, cebolling, aceite de oliva virgen y vinagre
Raci6 de pa amb tomaguet i oli Gamba roja de costa a la planxa Gambusi Mallorqui balsamico.
d'oliva verge Cicalas d taa la olanch P Amanida de Tonyina

) Igalas de costa a la ptancha : » Mezclum d'enciams, tonyina, tomaquet, ceba morada,
Jaman Ibencp de bellota cortado a 27.95 Escamarlans de costa a la planxa E?PECIALI REDICAN PESCADOR ceba cruixent, cebolli, oli d'oliva verge i vinagre balsamic.
cuchillo servido con pan con tomate Pl I ab Fritura de Pescado y Marisco 20.95
Pernil Iberic de gla tallat a ganivet Uipo galieso a s fasa 2Lt Boquerones, chipirones, calamar a la Ensalada César 16.95
amb pa amb tomaguet Pop gallego a la brasa Andaluza y gambusf Mallorquin Mezclum de lechugas, pollo crujiente, queso
Anchoas de Santurce en aceite de oliva 17.95 Calamares ala Romana 16.95 Fregit de Peix i Marisc , palr meEs’ano, BIEE iRt nelenaslngy
b t t Aladrocs, calamarsons, calamar a ['Andalusa el
SOUIE| PAMICONTDMAIERTE Calamar de potera a la Andaluza con 19.75 i gambusi Mallorquf Amanida César
Anxoves de Santurce en oli d'oliva salsa allioli Mezclum d'enciams, pollastre cruixent, formatge
amb pa amb tomaguet Calamar de potera a l'Andalusa amb parmesd, toraquet, alvocat, préssec, cebollii salsa
T César.
Tabla de quesos artesanales 1695 Salsaalliol
Taula de formatges artesans - PASTA FRESCA Ensalada de Tataki de Salmén 19.50
Tartar de lubina, curry, patata ~ 22.5 - HECHA EN CASA - - L , _ g
Croquetas caseras de la abuela 15.50 crunchy y encurtidos on aguacatg, candnigos, sésamo y vinagreta de
especiales Ca'n Pescador, de i Spaghetti Frutti di mare 23.50 mostaza y soja. . )
pecial aaorCK Tartar dg llobgrro, curri, patata pag Amanida de Tataki de Salmé
pollo campero y sepia (6 unidades) crunchy i envinagrats o
Croquetes casolanes de l'avia Pasta fresca con Bogavante 38.50 Amb alvocat, canonges, sésam i vinagreta de @\ . o
) . del Norte mostassa i soja.

especials Ca'n Pescador pollastre, Ostras | Ostres e b Liamantol W
campero i sépia (6 unitats) - | el ifeEee) @l iU . A

P P Sf;i'{ilsga?/g"ets?[?izlt‘iﬁs(oN'ga)moso del Nord Parrillada de verduras de temporada 16.50
Pimientos de padrén 13.50 oL e I S ‘ Graellada de verdures de temporada

) De sabor suau, gust intens i carnds.
Pebrots de padré
«lll,,"';‘%
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ESPECIALIDADES AL HORNO DE LENA ESPECIALITATS AL FORN DE LLENYA

PFSCADOS,
PEIXOS |

ESPECIALIDAD DE LA CASA ~ 89€/kg

ESPECIALITAT DE LA CASA

CARNES
CARNS

Solomillo de Ternera Gallega
Rellom de Vedella Gallega

ARROSSOS | FIDEUAS

Minimo para 2 personas.

Precio por persona.
Minim per a 2 persones.

Preu per persona.

Paella, arroz meloso o caldoso

de Gamba roja Mallorquina y sepia
Paella, arros melds o caldds de Gamba
roja Malorquina i sepia

26.50 pp.

. Entrecot Black Angus 2750
Gallo de San Pedro frltg con cebolla Entrecot de Black Angus Paella de marisco “Senyoret” 2050p Paellade Costillar de Cerdo 26.50 pp
Gall de Sant Pere fregit amb ceba - : de Gamba roja y sepia " Ibérico a la brasa i
Chuleton de Vaca Rubia Gallega Paella de marisc “Senyoret” Paella amb Costelles de Porc
Rodaballo de lonja a la brasa 62€/kg Mitjana de Vaca Rossa [?allega de Gamba roja i sépia Ibéric a la brasa
Rémol de llotja a la brasa Madurada de 30 a 45 dias/dies 80.00/Kg
. . fas/di : Paella negra en su tinta con 20.50pp.  Paellade Pul L L
e S e e R o Madurada de 45 a 60 dias/dies (PREmium) 95.00/ Kg i reogja el PP. b?aes :y zeptijapo gallego ala i
Llobarro de lotja a la sal o la brasa 4 Paella negra a la tinta amb Paella de Pop gallego a la brasa
Pluma de Cerdo Ibérico de bellota 26.50 Gamba rogja st b p gatles)
Salmén noruego al Grill 25.95 Filarm 2 e il gl
Salmé noruec al Grill Costillar de cerdo alaBBQ alpuroestilo 2550 Paella mixta 19.90pp Paella o meloso de Calamar 27.50pp.
. . Dakota, con sabrosas patatas fritas caseras Pollo, costilleja, conejo y marisco 4 de potera )
Hjbt;na salvaIJe ? la pl?ncTa 27.50 Costelles de porc a la BBQ al pur estil Dakota, Pl sl ealinEe Paella o melds de Calamar de potera
ploielir st a e [l amb saboroses patates fregides casolanes - .
e , Paella de verduras de temporada 189gpp  Faellade Zamburiiasy sepia  27.50 P
Rodaballo a la plancha 27.50 Chuletitas fritas de cordero Mallorquin, con  22.50 Paella de verdures de temporada Paella de “Zamburifias” i sepia
Rémol a la planxa patatas fritas caseras, pimientos de padrén y ajos
Costelletes fregides de xai Mallorqui, Paella roja “Senyoret” de Gamba  24.50pp.  Paellade Pluma de Cerdo 2890er
Bacalao gratinado 26.50 amb patates fregides, pebrots de padrd i alls rojay sepia Ibérico de bellota a la brasa
con salsa de tomate y pimientos Paella roja “Senyoret” de Gamba @ Paella de Ploma de Porc
Bacalla gratinat Pechuga de pollo campero a la brasa 19.50 roja i sépia Ibéric a la brasa
amb salsa de tomaguet i pebrots Pit de pollastre campero a la brasa
' ' Paella, meloso o caldoso de 39.50pr.
Calamar de potera a la plancha 2570 ppARA ACOMPANAR | PER A ACOMPANYAR 5= TODAS NUESTRAS PAELLAS PUEDEN Bogavante del Norte =
Calamar de potera a la planxa PREPARARSE TAMBIEN COMO FIDEUA Paella melds o caldds
Patatas fritas caseras | Patates fregides casolanes "
de Llamantol del Nord
Parrillada especial Ca'n Pescador ~ 39.50pp |  Patatd confitado con hierbas aromaticas
Minimo 2 personas Patatd confitat amb herbes aromatiques
Graellada especial Ca'n Pescador Salteado de verduras de temporada ﬂ ) i
Minim 2 persones Saltejat de verdures de temporada SOLICITE LA INFORMACION DE ALERGENOS DISPONIBLE
) ) ) SOL-LICITI LA INFORMACIO D'AL-LERGOGENS DISPONIBLE
Parrillada de pescado y marisco 5500 pp Boniato asado | Moniato rostit

Minimo 2 personas
Graellada de peix i marisc. Minim 2 persones

Parrillada de marisco con Bogavante 65.00pp
del Norte. Minimo 2 personas

Graellada de marisc amb_.gn 7.
Llamantol del Nord. _

Minim 2 persones h— ’::v S
Bogavante del Norte con huevos 39.50
rotos camperos y patatas. Min.2 pers. PP

Llamantol del Nord amb ous
trencats de corral i patates
Minim 2 persones.

HAMBURGUESA GOURMET CAN PESCADOR
Hamburguesa Gourmet Ca'n Pescador
Black Angus de 150 gr. con huevo frito, bacon,
queso americano, y cebolla caramelizada, con
sabrosas patatas fritas.

Hamburguesa Gourmet Ca'n Pescador
Black Angus de 150 gr. amb ou fregit, bacon, _
formatge america, enciam i ceba
caramel-litzada, amb saboroses
patates fregides.

— SANDWICHES Y HAMBURGUESAS GOURMET

19.50

VEGETAL SANDWICH 18.95
Sandwich Vegetariano especial con

aguacate, lechuga, tomate, cebolla morada,

cebolla crujiente, pepino y mayonesa.
Sandvitx Vegetaria especial amb alvocat,
enciam, tomaquet, ceba morada, ceba
cruixent, cogombre i maionesa.

IVA incluido | IVA inclos

TODOS NUESTROS SANDWICHES SON TRIPLES Y VAN ACOMPANADOS DE SABROSAS PATATAS FRITAS. -
TOTS ELS NOSTRES SANDVITXOS SON TRIPLES | VAN ACOMPANYATS DE SABOROSES PATATES FREGIDES.

CLUB SANDWICH CAN PESCADOR  19.50 H
Sandwich especial de pollo con bacon, ;
jamoén york, queso, lechuga, tomate y
mayonesa.

Sandvitx especial de pollastre amb bacon,
pemil dolc, formatge, enciam, tomaquet i
maionesa.




