ENTREES G
TAPAS

Moules fraiches cuites a lavapeur 1550  Appét blanc frit | Frittierte Sardellen  14.50 S A LA D E S

) Frische gedampfte Muscheln

\/ O RS P E | S E N K P Petites crevettes de Majorque frites  16.95 S A |_ AT E

‘ Moules fraiches marinées dans 16.95  Gebratene kleine Garnelen
Portion de pain aux tomates et huile dolive 7.95  une sauce tomate aus Mallorca Salade de Thon | Thunfischsalat 14.50
Portion Tomatenbrot und Olivendl %26.25  Frische Muscheln in einer Laitues mélangées, thon, tomate, oignon violet,
Jambon Ibérique "Bellota’ découpé ala  27.95 Tomatensauce mariniert SPEZIALITAT CA'N PESCADOR oignon croquant, ciboulette, huile d'olive et vinaigre
main servi avec du pain a la tomate Crevette rouge de la cote grillée  26.50 Mélange de poisson et fruits de 20.95 balsamique. oo
Handgeschnittene Scheiben Iberischer Gegrillte rote Garnele von der mer frits. Avec des appats blancs, des Gemischter Salat, Thur.]ﬁsch’ Tomaten, lla Zwiebeln,
Schinken mit Tomatenbrot Kilste Slamhars desarnealy e calamars ot des knusprige Zwiebeln, Olivendl und Balsamico-Essig.

petites crevettes de Majorque.

Anchois de Santyrc\e a l'huile d'olive 17.95 Langoustine c6ti§re grillée 26.50 Mischung unseres gebratenen Fisches Cé;ar Sal'ade I'Caesar Salat . 16.95
servi avec du paina la tqma’Fe i G?grlllter Norwesgischer I e e RN Laitues mélangées, poulet cr.oustlllant, ffomage
Sqrdellen aus Santurce in Olivendl Kistenhummer nebrateneniSatdallen) Hlssen Tintar achen parmesan, to'mate, zflvgcat, ciboulette, péche et
mit Tomatenbrot o . fittierten Tintenfischringen und Kleine vinaigrette César spéciale.

. o Poulpe galicien grillé 24.95 & Gemischter Salat, knuspriges Hahnchen,
Planche de fromages de saison sélectionnés 16.95 Gegrillter galizischer Oktopus Eaneln@is il Parmesan-Kase, Tomaten, Avocado, Schnittlauch,

Kaseplatte, Auswahl je nach Saison Pfirsich und spezielles Caesar-Dressing.

: : . - Calamar “a la Andaluza” 16.95

roquettes Ca'n Pescador de poulet fermier 1550 Tintenfischringen “a la Andaluza” A T )

et calamars maison de grand-mere (6 pieces) £ PAT E S F RA | C H E S /4 Salade de tataki de Saumon 19.50

GroBmutters hausgemachte Pétoncles galiciens grillés 18.50 - HAUSGEMACHT - &% Avec avocat, la}tue, sésame et vinaigrette moutarde et soya.

Spezialkroketten Ca'n Pescador von “Zamburiias” - Lachs Tataki Salat o

Freilandhuhn und Tintenfisch (6 Stiick) Gegrillte galizische Jakobsmuscheln Spaghetti Frutti di mare 23.50 Mit Avocado, Salat, Sesam, Senf und Sojavinaigrette.

Poivrons grillés | Gegrillte Paprikaschoten 13,50 Zamburinas” Pates fraiches au Homard du Nord  38.50

Crevettes 3 [huile dail 18.50 Calmars bébé 15.50 Frische Pasta mit Hummer Légu.mes de sajson grillé§ 16.50 & 63 °©

Corlen il ’ Kleine Tintenfische aus dem Norden Gegrilltes Gemiise der Saison y %
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SPECIALITES DE LA MAISON SPEZIALITAT DES HAUSES

PAELLAS - § Z30)

— R
POISSON 2\ VIANDES 3
F | S C H F |_ E | S C H N Paella ou riz crémeux aux crevettes 2650 pp
RIZET FIDEUA S rouges de Majorque et seiches.
. . . Paella, cremiger oder suppiger Reis
Saumon Norveglen Grille = 25.95 Ste_al? de filet de boeuf galICIen i 31.50 Pour un minimum de 2 personnes. mit mallorquinische rote Garnelen
Gegrillter norwesischer Lachs Galicisches Lendensteak Prix par personne. und Tintenfisch.
% Fiir 2 Personen Minimum. %
Bar sauvage frais grillé 2750  Bifteck de surlonge Black Angus 27.50 Preis pro Person. Paella aux cotes de porc
Gegrillter frischer wilder Wolfsbarsch Black Angus Rumpsteak ) o ibérique grillées.
Paella aux fruits de mer mélangés  20.50PP  Paella mit Gegrillte iberische
Turbot frais grillé 2750 Porc Ibérique de Bellota Grillé “Pluma”  26.50 Rse ?:\ﬁi;erfﬂeaeli);s;rz\lc?::isr.zﬁ\fsfei} f:i![ches. Schweinerippchen.
Gegrillter frischer Steinbutt Gggnlltem |Eer|schsm Schweinefleisch aus rote Garnele und Tintenfisch. Paella avec poulpe galicien
Eichelmast “Pluma grillé et seiche.

Gratin de cabillaud a la sauce tomate 26,50 Riz noir aux crevettes rouges 20.50pP.  Paella mit Gegrillter galizischer

i Cotes levées de porc BBQ dans le plus pur 25.50 i i 27.50pP
et poivrons pC ! BESE et seiches. Oktopus und Tintenfisch.
Kabeljau-Gratin mit Tomatensauce style Dakota, servies avec frites salées Schwarzer Reis in seiner Tinte mit o
und Paprika BBQ-Schweinerippchen im reinen Dakota-Stil, roter Garnele und Tintenfisch. Paella ou riz crémeux aux 27.50Pp

serviert mit herzhaften Pommes ) 19.90 calamars péchés a la turlutte.
Calmar national grillé 25.70 Paella mixta ~=UPP Paella oder cremiger Reis mit
Gegrillter nationaler Tintenfisch Cotelettes d'agneau frites de Majorque,  22.50 ﬁvecf du PC(;Uletv du porc, du lapin et n Jigging-Tintenfisch.
A ; es fruits de mer.

— av(ejc 'pon;mfs de terre fraiches, poivrons Mit Hahnchen, Schweinefleisch, s Paglla aux seiches. et coquilles 2'7. 50pp
Grill spécial Ca'n Pescador 39.50pp | Padroneta ) Kaninchen und Meeresfriichte. Saint-Jacques galiciennes, "Zamburifias"
Minimum pour 2 personnes. Gebratene Lammbkoteletts aus Mallorca, mit Paella mit Galizische
Spezialgrill Ca'n Pescador frischen Kartoffeln, Padrén-Paprika und Paélla aux légumes de saison. 1890 pp.  Jakobsmuscheln und Tintenfisch.

Minimum fiir 2 Personen. Knoblauch Saisonale GemtUisepaella. i )
) ) Paella au Porc Ibérique Grillé 28.90ee.

Une sélection de poissons et fruits de 55.00| Poitrine de Poulet Fermier 19.50 Paella rouge Senyoret. aux 24.50 PP "Pluma".. ' -
mer grillés. Minimum pour 2 personnes. PPl Hahnchenbrust aus Freilandhaltung Erivelgtesiqu%ges et Sglchis- @ gaﬁlla mltﬂgggrlrl]l"c‘%rln |be‘f|schem
Fischplatte mit gemischtem, gegrilltem , ote Faella ">enyoret mi chweinefleisch “Pluma’.
Fisch und Meeresfriichte. Min. fiir 2 Pers.. PLATS DACLOMPAGNEMENT rote Gamele und Tintenfisch. Paella ou riz crémeux de 39.50pp

. 12 BEILAGEN Frites maison = — Homard du Nord.
Fruits de mer grillés avec Homarddu  65.00 » Hausgemachte Pommes frites __ NOS PAELLAS PEUVENT AUSS| ETRE PREPAREES el e e s -
Nord. Minimum pour 2 personnes. A Eatate douce rotie . EN FIDEUA el ot [ Z Ty 4

: " . ebratene SiiBkartoffel  « Patat6 », porme de terre UNSERE PAELLAS KONNEN AUCH ALS eis mit Hummer aus
Gegrillte Meeresfrichte mit , , _ majorquine, confite aux herbes FIDEUA ZUBEREITET WERDEN dem Norden.
Hummer aus dem Norden. g5 Lésumes sautés de saison aromatiques
wriman e 2pasonn,  (F gires ot o Koo, B
Homard du Nord aux oeufs casséset 39 50 =
ommes de terre. Minimum pour 2 PP
oo P — SANDWICHS G HAMBURGERS GOURMET ”
;':r';‘g‘cer: ::;nd;g‘":‘lzgddeza”&'éﬁeln ‘ BURGER GOURMET CA'N PESCADOR 19.50  VEGETAL SANDWICH 1895  CLUB SANDWICH CAN PESCADOR 19.50
I ' Ca'n Pescador Gourmet Burger servi avec des Sandwich végétarien spécial avec avocat, Sandwich spécial au poulet avec bacon,
WL FETE R e frites salées. Spécial 150 gr. Hamburger Angus avec laitue, tomate, oignon rouge, oignon croquant,  jambon, fromage, laitue, tomate et
ceuf frit, bacon, fromage américain, notre sauce concombre et mayonnaise. mayonnaise.
ﬂ f[\;aiSCIT spé(;ilale ét oignon EafaméliSé et croquant. Spezielles vegetarisches Sandwich mit Spezielles Hithnchensandwich mit Speck,
a'n Pescador Gourmet Burger Avocado, Salat, Tomate, roten Zwiebeln, Schinken, Kase, Salat, Tomate und
DEMANDEZ DES INFORMATIONS SUR LES serviert mit herzhaften Pommes. knusprigen Zwiebeln, Gurken und Mayonnaise.  Mayonnaise.

ALLERGENES DISPONIBLES

Angus Spezial 150g Burger mit Spiegelei, Speck,
FRAGEN SIE NACH INFORMATIONEN ZU ALLERGENEN )

amerikanischem Kéase, unserer speziellen HaussoBe,
karamellisierter und knuspriger Zwiebel.

TOUS NOS SANDWICHS SONT TRIPLES ET ACCOMPAGNES DE DELICIEUSES FRITES.
ALLE UNSERE SANDWICHES SIND DREISTOCKIG UND KOMMEN MIT LECKEREN POMMES FRITES.

> I 0 Francais | ™= Deutsch <

TAXE incluse | | MwSt Inklusive



